
Modernisierung des

Gebratene Ostsee-Heringe     
auf Bratkartoffeln & Salatbeilage

Gebratenes Kabeljaufilet     
mit Kohl und Sanddornsauce auf Kräuterstampf

Scholle nach „Lohmer Art“     
mit Speckstippe, Salatbeilage und Bratkartoffeln

Frisches Lachsfilet
auf einem Gemüsebett mit Kartoffelpüree

Paniertes Schnitzel aus dem Schweinerücken  
mit Rahmchampignons, Salatbeilage
und Pommes frites

Jasmunder Wildgulasch
mit Wurzelgemüse, Preiselbeer-Birne
und Butterspätzle

Gebratene Geflügelleber     
mit Apfelspalten, Zwiebelringen und Kartoffelstampf

Gebratenes Schweinefilet
mit Gorgonzolasauce und Spaghetti aglio e olio

Scaloppine al Limone     
Kalbsrücken in Limonensauce 
mit Schwarzwurzeln und Kartoffeln

Entrecôte
mit grüner Pfeffersauce, Salatbeilage
und Pommes frites
 

Förderfähige Gesamtkosten:
335.453,50 €

Das Panorama Hotel Lohme ist ein historisches Hotel aus der Belle Epoche 1884 - 1914.
Mit Hilfe der Kofinanzierung durch die Europäische Union konnte der Speisesaal

im Stil der damaligen Zeit umgestaltet werden.
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Dieses Projekt wird/wurde kofinanziert von der Europäischen Union aus dem Europäischen Fonds für regionale Entwicklung - 
finanziert als Teil der Reaktion der Union auf die COVID-19-Pandemie (REACT-EU).
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